
IL MORO 2  
Via Salaino (angolo via Solari) - Milano

Tel. 02.48007652 - 02.460873

chiuso il martedì

Enjoy
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Spaghetti al cartoccio (baked) - for 2 . . . . . . . . . . . . . . .E 24.00
Spaghetti with clams . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 12.00
Spaghetti with scampi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 12.00
Spaghetti with prawns . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 12.00
Linguine with crabs - for 2 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 40.00
Linguine with lobster . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 20.00
Spaghetti with red lobster . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 12.00
Spaghetti mari & monti
(clams, saffron, shrimps, porcini mushrooms)

 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  E 12.00

Black spaghetti . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 12.00
Spaghetti with courgettes and shrimps . . . . . . . . . . .E 12.00
Spaghetti with garlic, oil and chilli . . . . . . . . . . . . . . . .E 9.00
Spaghetti alla puttanesca
(tomatoes, anchovies, capers, black olives) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 9.00
Spaghetti al capriccio
(chilli, garlic, basil and slices of tomatoes) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 9.00
Spaghetti alla carbonara . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 9.00

(bacon, tomato, onion)
Bucatini alla matriciana

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E  9.00
Chef's Penne 
(cream, bacon, saffron) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 9.00
Penne all'arrabbiata . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 9.00
Penne with artichokes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 9.00
Penne alla cacciatore
(bacon, sausage, tomato, spicy salame)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 9.00
Penne with porcini mushrooms . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 9.00
Seafood penne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 10.00
Chef's maccheroncini
(tomato, aubergine, onion, red chicory) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 9.00
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Mixed BUFFET  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E S.Q.
Mixed cold cuts . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.50
Smoked salmon on toast . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.50
Rocket leaves and shrimps . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 10.00
Prawn cocktail . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.50
Oysters . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 12.00
Mussels alla marinara . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.50
Mussel and clam soup . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 12.00
Smoked sword fish . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 10.00
Smoked salmon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 9.50
Parma ham . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Caprese salad  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Caprese salad with buffalo mozzarella . . . . . . . . . . . .E 10.00
Ham and melon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 10.00
Seafood salad . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 12.00
Bruschetta  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 3.00
Mediterranean bruschetta . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 4.00
Buffalo mozzarella . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 10.00

EGYPTIAN HORS D’OEUVRE:
Falafel
(deep fried balls made of ground vegetables . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 4.00
Babagannug
(aubergine sauce) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 4.00
Tehina
(sesame sauce) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 4.00
Ful
(bean sauce) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 4.00
Homos
(chickpea sauce) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 4.00
Ghebna
(spicy Egyptian cheese) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 4.00
Mixed Egyptian hors d’oeuvre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.50
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(tomato, mozzarella, basil) 
Maccheroncini alla ciociara

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  E   9.00

(cream, bacon, tomato, sausage)
Maccheroncini alla Sancio Pancia

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   E  9.00
Tagliatelle with porcini mushrooms . . . . . . . . . . . . . . .E 10.00
Tagliatelle al "Moro"
(spinach, porcini mushrooms, shrimps, cream) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 12.00
Tagliatelle with ham and cream . . . . . . . . . . . . .E 10.00
Tagliatelle with salmon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 10.00
Tagliatelle alla rossa
(red caviar, salmon, vodka, cream . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 10.00
Tagliatelle alla Genovese . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 10.00

(porcini mushrooms, 
Tagliolini al Karnak

saffron, shrimps, cream) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 12.00
(garlic, spider crab 
Tagliolini with spider crab

pulp, tomato) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 12.00
(garlic, sea urchin 
Tagliolini with sea urchin

pulp, tomato) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 12.00
Tagliolini with herbs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 12.00
Gnocchi with basil and tomato . . . . . . . . . . . . . .E 10.00
Gnocchi all sorrentina
(tomato, mozzarella, basil) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 10.00
Gnocchi with 4 cheeses . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 10.00
Gnocchi with butter and sage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 10.00
Ravioli with butter and sage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 10.00
Ravioli with a clear soup . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 10.00
Ravioli stuffed with cream and ham . . . . . . . . . . . . . . .E 10.00
Tortellini as many as one wants . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 12.00
Risotto with seafood . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 12.00
Black risotto with cuttlefish ink . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 12.00
Risotto sforzesco(saffron, porcini mushrooms) . . .E 9.00
Risotto with walnuts . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 9.00
Risotto with asparagus tips . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 9.00

*
Risotto with artichoke . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .     . .

 
E 9.00

some of the seafood is frozen
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Risotto with porcini mushrooms . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 9.00
Risotto al fumo(with smoked soft-cheese) . . . . . . . . .E 9.00
Risotto with sausage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 9.00
Pansotti with walnut sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 10.00
Egyptian rice . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 7.00
Egyptian rice with Egyptian vegetables . . . . . . . . . . .E 12.00
Egyptian rice with Egyptian vegetables and meat . .E 18.00
Couscous  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 6.00
Couscous with mixed vegetables, meat or fish . . .E 18.00

MAIN COURSES FISH
Grilled seafood for 2
(prawns, scampi, cuttlefish, swordfish, angler-fish) . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 48.00
Grilled prawns . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 18.00
Spicy Prawns . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 18.00
Curry Prawns . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 18.00
Gamberoni alla romagnola
(grilled prawns with bread crumbs) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 18.00
Baked scampi au gratin . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 18.00
Grilled scampi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 18.00
Spicy scampi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 18.00
Spicy lobster or lobster alla catalana
(with fresh vegetables)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 20.00
Grilled cuttlefish . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 16.00
Mixed fish-fry . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 16.00
Grilled sole . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 16.00
Battered sole . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 17.00
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Old-fashioned chops  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 18.00
Wiener schnitzel  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 17.00
Cutlets al portafoglio  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 17.00
Piedmontese Cutlets  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 17.00
Grilled veal ribs  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 16.00
Veal ribs ai sassi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 17.00
Grilled sirloin steak . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 15.00
Sliced veal kidneys cooked in oil, garlic and parsley.€ 15.00
Grilled fillet steak  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 18.00 
Steak Tartar  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 18.00
Fillet steak with green pepper  . . . . . . . . . . . . . .€ 18.00
Steak Voronoff  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 18.00
Gypsy fillet steak  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 18.00
Fillet steak with herbs  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 18.00
Choice escalope . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 14.00
Grilled calf's liver  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 14.00
Veneto calf's liver  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 14.00
Apulian fresh sausage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 14.00
Mixed grill for 2  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 40.00
Grilled lamb cutlets  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 16.00
Lamb cutlets in breadcrumbs  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 16.00
Aubergines/egg plant alla parmigiana  . . . . . . . . . . . .E 10.00
Mozzarella in carrozza (French toast)  . . . . . . . . . . . .E 10.00
Asparagus alla parmigiana  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 10.00
Asparagus alla Bismark  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 10.00
Lamb shish kebab and kofta  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 16.00
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Baked sea bass . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 20.00
Grilled sea bass  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 17.00
Salted sea bass  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 18.00
Grilled bream . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 17.00
Ligurian bream . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 20.00
Bream with porcini mushrooms . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 20.00
Seafood soup - for 2 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 40.00
Grilled swordfish . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 18.00
Curry swordfish . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 18.00
Swordfish alla livornese
(tomato, olives, oregano, capers)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 18.00
Swordfish with porcini mushrooms . . . . . . . . . . . . . . . .E 18.00
Grilled angler-fish . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 16.00
Ligurian angler-fish
(stewed with potatoes and olives) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 18.00
Angler-fish alla livornese . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 18.00
Curry angler-fish . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 18.00
Medley of swordfish slices - for 1  . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 18.00
Paella with fish and chicken for 4 minimum
(cooked to order beforehand)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . S.Q.

secondi piatti di carne
Raw meat slices alla Robespierre - for 2 . . . . . . .E 30.00
Raw meat slices with rocket leaves - for 2  . . . . .E 32.00
Raw meat slices with porcini mushrooms - for 2 E 34.00

(or as you like)
Carpaccio with parmesan cheese and rocket leaves 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 15.00
Grilled chops . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 18.00C
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Veal seguk . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 15.00

The following Egyptian dishes by telephone order only
(as they take time to prepare): I Mhsci - Molokia - Pamia -
Couscous - Kofta with sauce - Decorated Rukak - Baked Fiter

Any other Egyptian dishes may be cooked on client's request

SIDE DISHES
Grilled vegetables  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 6.00
Seasonal mixed salad  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 5.00
French fries/chips . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 5.00
Mixed vegetables with butter or with lemon/vinegar E 7.00 
Mange tatsci
(egg,tuna,olives, frankfurter, mozzarella, lettuce) . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 10.00
Pinzimonio/vegetable dip
(peppers, celery, tomatoes, radish, cucumbers, fennel, lettuce) . . . . . . . .E 9.00
Grilled porcini mushrooms . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 12.00
Porcini mushrooms in bread crumbs . . . . . . . . . . . . . .E 12.00
Sliced porcini mushrooms  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 12.00
Oven baked porcini mushrooms with potatoes . .E 12.00
Grilled Trevisana(red Venetian chicory) . . . . . . . . . .E 7.00

CHEESES
Grana  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 6,00
Gorgonzol  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 6,00
Taleggio . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 6,00
Scamorza . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 9,00
Sardinian pecorino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 10,00
3 mixed cheeses . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8,00
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Grilled Sardinian pecorino . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 10,00
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Capri
(tomato, anchovies, capers, black olives, garlic cloves, mozzarella) . . . . .E 8.50
Romana
(tomato, anchovies, oregano, capers, black olives)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Zucchine
(tomato, mozzarella, grilled courgettes)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 7.00
Ortolana
(tomato, mozzarella, seasonal vegetables) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.50
Melanzane
(tomato, mozzarella, grilled aubergine/egg plant) . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 7.00
Spinaci
(tomato, mozzarella, spinach) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 7.00
Chiara
(tomato, mozzarella, mushrooms, asparagus) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.50
Cipolla
(tomato, mozzarella, fresh onion) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 7.50
Rucola
(tomato, mozzarella, rocket leaves) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 7.00
Sceriffo
(panna, pesto, mozzarella) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Trevisana
(tomato, mozzarella, red chicory) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Pepe Verde
(tomato, mozzarella, green pepper) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.50
Pepe Rosa
(Parma ham, pepper, mozzarella) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.50
Ricotta
(tomato, mozzarella, ricotta cheese) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 7.50
Fumo
(tomato, smoked soft cheese, mozzarella)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 7.50



P
iz

z
e

Il Moro
(mozzarella, ham, asparagus, egg, tomatoes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.50
Egiziana
(falafel, rocket leaves, fresh tomatoes, tahini, olive oil) . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Ziada

(mozzarella, tomato, mushrooms, artichokes, ham, egg, oregano) . . . . . .E 8.50
Rucola-Crudo
(tomato, mozzarella, rocket leaves, Parma ham) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.50
Tonno-Cipolla
(tomato, mozzarella, tuna, onion) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.50
Crudo
(tomato, mozzarella, Parma ham)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Bismark con uovo
(tomato, mozzarella, egg, ham) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Biancaneve
(mozzarella, cream) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Marisa
(tomato, anchovies, garlic, oregano) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Marinara
(tomato, oregano, garlic cloves) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 6.50
Capricciosa
(tomato, mozzarella, artichokes, mushrooms, black olives, peppers) . . . .E 8.50
Diavola
(mozzarella, spicy sausage, chilli, tomato) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Caviale
(cream, caviar, mozzarella)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Salmone
(mozzarella, salmon, cream) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Margherita
(mozzarella, tomato) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 6.50
Napoli
(tomato, mozzarella, anchovies, oregano) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 7.50
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4 Formaggi
(Parmesan cheese, mozzarella, taleggio, gorgonzola, tomato)  . . . . . . . . .E 8.50
Marina
(cream, taleggio, gorgonzola, mozzarella, parmesan)  . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Gorgonzola
(tomato, mozzarella, gorgonzola)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Noci
(tomato, mozzarella, walnuts) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.50
Profumo di mare
(tomato, mozzarella, squid, shrimps)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 9.50
Frutti di mare
(tomato, mussels, garlic, parsley, clams, squid, shrimps) . . . . . . . . . . . . .E 9.50
Curry
(shrimps, tomato, mozzarella, curry) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 9.00
Bavarese
(tomato, mozzarella, Frankfurters, mustard) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Prosciutto
(tomato, mozzarella, ham) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 7.00
4 Stagioni
(mozzarella, tomato, mushrooms, ham, artichokes, black olives) . . . . . . .E 8.00
Prosciutto-Funghi
(tomato, mozzarella, ham, mushrooms) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Funghi Porcini
(tomato, mozzarella, porcini mushrooms)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 9.00
Tonno
(tomato, mozzarella, tuna)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Primavera
(mozzarella, tomato, Tyrol smoked ham, fresh tomatoes)  . . . . . . . . . . . .E 8.00
Omar
(onion, fresh sausage, rocket leaves, mozzarella, tomato)  . . . . . . . . . . . .E 8.50



P
iz

z
e
 n

o
v
it

à
 &

 C
a
l
z
o
n
i

Amid
(tomato, mozzarella, shrimps, rocket leaves)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 9.00
Faiza
(tomato, mozzarella, Parma ham, rocket leaves + gorgonzola)  . . . . . . . .E 8.50
Sciarpa
(tomato, mozzarella, fresh sausage, aubergines/eggplant, pepperoni) . . .E 8.50
Bufala
(tomato, buffalo mozzarella)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 9.00
Granseola
(tomato, mozzarella, spider crab)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.50
Riccio
(tomato, mozzarella, sea urchin)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.50
Abdu
(tomato, mozzarella, bacon)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Aziz
(gorgonzola, onions, tomato, mozzarella)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Heba
(tomato, mozzarella, smoked caciotta, parma ham) . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.50
Nazha
(tomato, mozzarella, smoked caciotta, Tyrol soked ham)  . . . . . . . . . . . . .E 8.50
Nuova
(tomato, mozzarella, smoked caciotta, mild salame)  . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.50
Tamer
(tomato, mozzarella,, gorgonzola, rocket leaves, salted beef)  . . . . . . . . . .E 8.50
Haisam
(tomato, mozzarella, mild salame, frankfurter) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.50
Hala
(tomato, mozzarella, shrimps, cream, red chicory)  . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.50
Italo-Egiziana
(tomato, mozzarella, fresh tomatoes, falafel, rocket leaves, tahini, olive oil) .E 8.50
Marocchina
(tomato, mozzarella, sardines, rocket leaves) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
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Calzone Karnak
(fava beans, vegetables, tahini, oil, Egyptian falafel, chilli)  . . . . . . . . . . .E 9.00
FRUIT
Fresh Fruit Salad  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 5.00
Fresh strawberries  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 5.00
Fresh Pineapples  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 5.00
Berries(in season)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 5.00
Melons, Water melons, Figs(in season)  . . . . . . . . . . .E 5.00
Added ice-cream or liqueur  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 2.00
CAKES
Baked Milanese with Gran Marnier  . . . . . . . . . . . . . .E 6.00
With berries,  chocolate salami,
white truffles, tiramisù, lemon cake,
almond or black forest soufflé, meringue,
profiterole,  vanilla slice (Napoleon), house cake  . .E 6.00
Added chocolate or liqueur  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 1.00
Egyptian pudding  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 5.00
Mixed Egyptian sweets . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 5.00

ICE-CREAMS AND CHILLED DESSERTS
Mixed ice-cream (3 types)
(custard, cream, chocolate, strawberry, lemon) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 5.00
Black or white truffle  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 5.00
Chilled desserts
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(made with ice-cream)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 5.00
Cream caramel  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 5.00
Panna cotta  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 5.00
Added liqueur, coffee or chocolate  . . . . . . . . . . . . . . . . .E 2.00
LIQUEURS AND COFFEE
Italian liqueurs  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 4.00
Foreign liqueurs  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 4.00
Coffee  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 1.50
Decaffeinated - Egyptian - Moroccan - Roasted barley  . .E 2.00
Caffè corretto(with liquor)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 2.50
Cappuccino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 3.00
Tea  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 3.00

SOFT DRINKS
Mineral water ½ litre  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 2.00
Mineral water 1 litre  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 3.00
Small beer (½ pint)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 3.00
Medium beer (1 pint)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 4.00
Alcohol-free beer (bottled)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 4.00
Red beer (bitter) or any other particular type (bottled) E 4.00

CANNED SOFT DRINKS
Coca Cola, Sprite, Chinò, Tonic Water
Orangeade, Bitter orangeade, Peach tea,
Lemon tea, Coca Cola Light, Coca Cola Zero   . . .E 3.00 
WINES
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NOVELTY PIZZAS
Kiwi  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Pineapple  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Chocolate  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Orange  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Fruit Salad . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Sole
(pomodoro, mozzarella, pineapple)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Margherita with soya flour
(pomodoro, mozzarella  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Margherita with wholemeal flour
(pomodoro, mozzarella)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Margherita with chickpea flour base
(pomodoro, mozzarella)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Margherita with Kamut flour
(pomodoro, mozzarella)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
EACH ADDITIONAL REQUEST  . . . . . . . . . . . .E 2.00
CALZONI
Calzone Normale
(pomodoro, ham, mozzarella)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.00
Calzone Farcito
(pomodoro, mozzarella, mushrooms, artichokes, ham)  . . . . . . . . . . . . . . .E 8.50
Calzone di Patèù
(pomodoro, mozzarella, olive paste)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.50
Calzone 4 Formaggi
(pomodoro, mozzarella)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.50
Calzone Babagannug
(Egyptian vegetables)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .E 8.50
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